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料理步驟

材料

STEP
3

 玻璃杯內裝冰塊，先將咖啡倒入杯
中，再倒羊奶。

STEP
4

 將擠花帶中奶油擠進咖啡頂部做層
次，最後以咖啡粉或可可粉點綴。

STEP
1

 濃縮咖啡粉及砂糖倒入熱水攪拌
均勻。

STEP
2

 將鮮奶油放置碗中攪拌至微凝固結
塊，放進擠花帶中備用。

羊奶                300ml

飲用水               30ml

濃縮咖啡粉           10g

白砂糖(細)             5g

鮮奶油               50ml

冰塊                   適量

夏日解暑的聖品

漂浮羊奶冰咖啡為夏日解暑的

聖品，將沁涼香醇的羊奶倒入咖啡

中，再以鮮奶油做層次漂浮其上，讓

羊奶更加滑順入口，同時享受羊奶與

咖啡漸層的視覺饗宴。其中，鮮奶油

可以以動物性鮮奶油打發，待打發呈

現固態狀即可放入擠花帶中，在羊

奶咖啡完成後，由外而內順時鐘擠

入杯中，最後以深色咖啡粉或可可

粉點綴其上，一杯自製漂浮羊奶咖

啡就完成了!

漂浮羊奶冰咖啡

國產羊乳 飲品
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未經本會同意，不得轉載本刊內容之圖文著作；
刊物內店家資訊如有誤，將以實體店家公告為準！
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